
Speiseplan vom 13.10.25 – 17.10.25 
 

Allergenkennzeichnung: 

1. glutenhaltiges Getreide (namentlich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstämme davon, sowie Erzeugnisse daraus) 
2. Krebstiere und Krebstiererzeugnisse 
3. Eier und Eierzeugnisse 
4. Fische und Fischerzeugnisse 
5. Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 
6. Sojabohnen und Sojaerzeugnisse 
7. Milch und Milchprodukte 
8. Schalenfrüchte (namentlich Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien,  

 Macadamia- und Queensland Nüsse sowie daraus hergestellte Erzeugnisse) 
9. Sellerie und Sellerieerzeugnisse 
10. Senf und Senferzeugnisse 
11. Sesamsamen und Sesamerzeugnisse 
12. Schwefeldioxid und Sulfite mit einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 ml/l,  
13. Lupinen und Lupinenerzeugnisse 
14. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse LMIV, EU-VO 1169/2011 

  

MONTAG,  

Puten Curry mit Basmatireis  

Joghurt + Obst 
 beinhaltet folgende Hauptallergene 

Hauptspeise         9      

Nachspeise 1    5  7 8       

 

DIENSTAG,  

 Spirelli mit Tomaten-Thunfischsoße und Batavia Salat 

Joghurt + Obst 
 beinhaltet folgende Hauptallergene 

Hauptspeise 1   4     9      

Nachspeise 1    5  7 8       

 

MITTWOCH, 

Karotten-Kokoseintopf mit Baguette  

Joghurt + Obst 
 beinhaltet folgende Hauptallergene 

Hauptspeise 1        9      

Nachspeise 1    5  7 8       

 

DONNERSTAG,  

Kartoffelecken mit Joghurtdip  

Joghurt + Obst 
beinhaltet folgende Hauptallergene 

Hauptspeise       7  9      

Nachspeise 1    5  7 8       

 

FREITAG, 

Resteessen  
beinhaltet folgende Hauptallergene  

Hauptspeise 1  3    7  9      
 

 

 

ÄNDERUNGEN VORBEHALTEN 


